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FINGERFOOD

Kalt

Krauter Panna Cotta | Kohlrabi | Kerbel | Orange
Spargel | Mozzarella | Basilikum | Tomate
Garnele | Paprikacreme | Melone | Estragon

Gebeiztes Rind | Olivenaioli | Drillinge | Kerbel

\WET !
Aubergine-Tatar | Sauerampfer | Joghurt | Granatapfel

Geschmorter Fenchel | Tomaten | Kapern | Ricotta Chip

Kalbsfilet rosa gebraten | Karotten | Honig | Sesam | Babyspinat e

Wildlachs | Cannellini-Creme| gepickelte Champignons

Naschen
Zitronensorbet | Prosecco

Mango Ananas Salat | Minz Pesto
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LUNCH BUFFET

Vorspeisen
Risone | Tomate | Bocconcini | Rucola
Kichererbse | Mango | Blumenkohl | Chinakohl | Koriander

Sommerliche Salate | Condiments | zweierlei Dressing

Hauptspeisen
Hahnchenbrust | Tomaten-Lauchgemiise| Zitronen-Kartoffeln
Rotbarsch | Aprikose-Pilzrisotto | Kerbel-Chardonnay Sauce

Linsen Daal | Kartoffel | Karotte | Minz-Raita

Dessert
Bayrisch Creme | Rhabarber | Kaffecrumble

Frischkdse Sommerbeeren Trifle

Hipster Drinks
Brasilien Limonade | Minze | Limone | Kondensmilch
Maracuja | Hibiscus Ice Tea

Vergin Strawberry Daiquiri
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ALLIANCE BBQ CONCEPT

Vorspeisen

Grliner Spargelsalat | Brennessel | gekochtes Ei | gerducherter Schinken
Salat von Drillingen| Fenchel | Orange | Rosa Pfeffer| Mascarpone
Romanasalat | Pfirsich | Fetakase | Cajun-Kichererbsen

Urtomaten-Linsensalat | Wilde Krauter | Buffelmozzarellcreme

Hauptspeisen

Beef Brisket vom Simmenthaler Jungbullen | BBQ- Whisky SoRRe
Rheingauer Kartoffelbratwurst | Griine Sauce Apfel-Senf

Lachs vom Brett | Zitrone | Mango-Chili Pickle

Lamm Hufte | Estragon-Limetten Aioli

Geschmorte Spitzpaprika | Oregano-Tofucreme

Frisch gegrilltes Maisbrot

Drillinge | Rapsél | Fenchelsamen

Ofengemuse gerauchert | Paprika | Mais | Zucchini | rote Zwiebel

Desserts
Saure Sahne Panna Cotta | Wassermelonen-Chili Salsa
Caipi Schnitte | Muscovado | Verbene

Obst- & Pancake Bar | Friichte der Saison
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BBQ STANDARD

Vorspeisen

Glasnudelsalat | Gurke | Paprika | Mango | Koriander
Kartoffel-Kichererbsensalat | Miso-Senfmarinade | gepickelte Gurken
Rucolasalat | Vitello-Dressing | Parmesan | Kirschtomate | CroGtons |
Hahnchenstreifen

Orrecchiette | Artischocke | getrocknete Tomate | Thai-Basilikum

Hauptspeisen

Rinderhuftsteak ,Tennessee Style” | Whiskey | Piment

Salsiccia Wirstchen | Paprika-Fenchel

Rostbratwurst , Thuringer Art” | Majoran

Hahnchenbrust | Teriyaki | Chili

Gebackener Fetakase im Glas | Olive | Oregano | Peperoncini
Country Potatoes | Paprika | Rosmarin

Grilltomaten | Krauter Kase Gremolata

Gerauchertes Ofengemuse | Paprika | Mais | Zucchini | rote Zwiebel

Chutneys & Dips

Desserts
Topfencreme | Blaubeere | Zitronengras | Ingwer
Kokos-Creme Briilee

Obst- & Joghurtbar | Frichte der Saison
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BBQ BASIC

Vorspeisen

Kreolischer Bohnensalat | Ananas | Cajun | Minze
Cous Coussalat | Mandeln | Paprika | Gurke | Petersilie

Sommerliche Salate | Condiments | zweierlei Dressing

Hauptspeisen

Hahnchenbrust | Zitrone | Tom Yom
Grline Grillpaprika | Krauter | Joghurt
Merguez Bratwurst | Lamm | Sumac
Dips & Chutneys

Drillinge | Aroma Salze

Maisgemiuse | Chili Honig Butter

»Add On“ | Roastbeef am Sttick | Kalbsriicken | Blackened
Lachs (zusatzliche Berechnung)

Desserts
Tiramisu vom Berg-Pfirsich & Joghurt

Griesscreme | Erdbeer | Basilikum





